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1., Pektinpréba alkalmazasa

A sz6l6bogyd celluldz-pektines membranjaibdl szdrmazd pektinanyagok a tiszta pektin és egyéb
anyagok (gumi, pentozanok, arabanok, poliszacharidok) keverékei. A tiszta pektin Iényegében
galakturonsav-anhidridekbdl felépitett poligalakturonsavnak metil-alkohollal részben észterezett
szarmazéka. Kilénb6z6 mértékben polimerizalt, nagy molekulasulyu lancokat alkot.

A galakturonsav aldehidsav, a galaktézbdl — a gliikdzzal sztereoizomer — oxiddciéval képzédik. A pektin

molekulaldnca 1,4-gliikozidos kotésd galakturonsav tagokbdl All.
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D-galakturonsav

1. 3bra: A D-galakturonsav szerkezeti képlete
A pektinben a karboxilcsoportok mintegy 75%-a metilalkohollal észterezett. A poligalakturonsav-lancot

pektinsavnak nevezik.
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2. dbra: A pektin szerkezeti felépitése
A pektin nem kristadlyosodik, vizes oldataibdl alkohollal kicsaphatoé. Kivald kocsonyasito-,
slrdsitéanyag, hosszu molekulds, l[ancszer( felépitésénél fogva.
Nem teljesen tisztazott kérdés még, hogy a pektint kiséré anyagok csak keveréket alkotnak-e a
pektinnel vagy részben beépillnek molekuldjukba. A pektin enzimhatdsra lebomlik, a pektin-metil-
észterdz az észteres kotéseket, a poligalakturonaz a gliikozidos kotéseket bontja (lasd enzimek).
A sz616 pektinanyagban viszonylag szegény gyiimélcs, kg-onként 1-3 g pektint tartalmaz. Altaldban

tobb a kiséré gumi- és egyéb anyag, mint a tiszta pektin.




Ha a tiszta mustot vagy bort sésavval megsavanyitjuk és 4-5-sz6r6s mennyiség(i alkoholt adunk hozza,
a must megzavarosodik, majd a zavarosodasat okozd részecskék Osszedllnak és néhany nap alatt
letlepednek. Ez a csapadék, amely néhdny gramm is lehet literenként, f6leg pektinanyagokbdl,
poliszacharidokbdl, ,,gumibdl” és névényi nydlkabdl all.

Pektin

A pektinek szerkezetét, tulajdonsagait a mustnal targyaltuk. A musthoz képest a bor pektintartalma
kisebb: 0,1-0,2 g/l, mert az erjedés alatt nagy része kicsapddik. Az erjedés folyaman a pektin

nagymértékben demetilalddik, az észterezett karboxilgyokoknek mintegy 50-60%-a hidrolizal.

A pektintartalom a bor taroldsa, aszkolasa folyaman is dllanddan csokken.

PEKTIN TESZT Anyagok: Etil-alkohol, 37%-0s sosav, kémcsovek
Must maradék Must pektinek Médszer:
pektinnel nélkal Keszitsink egy liter savanyitott 96%-0s (v/v)
hidroalkoholos oldatot: 950 ml etil-alkohol, 5 ml 37%-
] B B 05 sosav. Adjunk hozza ioncserélt vizet, hogy elérjlik az

1Lt
Egy kémcsében keverjen Gssze 2 rész savanyitott
alkoholos oldatot 1 rész musttal vagy borral.

Ha a must vagy a bor pektinben gazdag, akkor pelyhek
vagy zavarosodas figyelhetd meg.

Ha a must vagy a bor pektinmentes, nem figyelhetd
meg vizualis valtozas.

Feladat: a kiilonb6z6 must és bormintdk redds szlir6papiron vald szlirése, majd pektintartalmanak
meghatdrozasa




2., Titralhato sav mustokban, rozé és vorosborokban

A titrdlhatd savtartalmon a borban vagy a mustban taldlhatd szabad savgyokok mennyiségét értjik,

amelyet bork&sav egyenértékben fejezlink ki.

A bor savait lakmusz-vagy brémtimolkék indikdtor alkalmazdasaval valamely erds Idg (NaOH)

mérdoldataval pH 7.0 elérésig titraljuk.

A vizsgalat leirdsa:

- 200 cm3-es Erlenmeyer-lombikba 15cm3 mustot/bort mériink
- A bort forrasig melegitjiik, hogy az oldott szénsavat el(izziik, majd
visszahlitjik szobah6mérsékletre
- 5csepp brémtimolkék indikatort® adunk hozza
- 0,2 mol/l-es natrium-hidroxiddal szinatcsapasig titraljuk (zoldre kell a
szinnek valtoznia), a folyadék pH-ja 7,0
Az eredmény a fogyott natrium-hidroxidoldat mennyisége cm3-ben (0,1 mol/l-es NaOH esetén az
eredmény n/2).
A titralhato sav és a pH-érték kozotti kiilonbség
Konnyen érthet6 tehdat az a lényeges kilonbség, amely a titrdlhaté sav és a pH-érték kozott van. A

titrdlas kémiai mivelet, meghatarozza az 6sszes fémmel helyettesitheté hidrogénatomot. A pH-érték
viszont egy fiziko-kémiai adat, amelynek mérése kozben az oldat egyensulyi dllapota nem valtozik meg,
mustokban és borokban mindig tobb szerves sav van jelen, egyenlé titrdlhatd savtartalmu mustok
(borok) kiilonboz6 pH-értékliek lehetnek. A mustok pH-értéke sok tényez6tdl fliggéen 2,80 és 3,70

kozott valtakozik.

Feladat: s kiilonb6z6 must és bormintak titralhatd savtartalmanak és pH-tartalmanak meghatarozasa,

majd a kapott értékek 6sszehasonlitasa

1 Brémtimolkék indikator: 200 cm3 96%-0s alkoholban 1,2g brémtimolkéket oldunk, majd desztillalt vizzel 1l-re
ontjuk fel. Az indikator savanyu kdzegben sarga, ligos kozegben kék.
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3., Redukald cukortartalom meghatarozasa mustokban, rozé és
vorosborokban

Rebelein-maddszer

MSZ 9479-80 szabvany
A modszer elve

A redukald cukrokat lugos réz-szulfat oldattal oxidaljuk. Savas kozegben kalium-jodid hozzdaddsa utan
a réz(ll)-ionokkal ekvivalens mennyiségli jod szabadul fel, amelyet natrium-tioszulfat oldattal,

keményit6 indikator jelenlétében titrdlunk. A mérboldat fogyasa aranyos a bor cukortartalmadval.
A médszer 28 g/l cukortartalomig hasznalhatd, af6lott higitani sziikséges!

- higitds nélkili esetben: mintabdl 2 ml-re van sziikség
- higitds: 10 ml bor + 90 ml desztillalt viz, ebbél 2 ml kivétele
A vizsgalat leirdsa
- 200 cm3-es Erlenmeyer-lombikba mériink:
e 10 cm3 réz-szulfat oldat
e 5 cm3 kalium-natrium-tartarat séoldat (Seignette-sé oldat)
e 2cm3 bor/must
e par horzsaké
- 1,5 perc forralas
- vizcsap alatt visszahlités
- alombik mozgatasa kézben hozzaadunk:
¢ 10 cm3 kalium-jodid oldatot
e 10 cm3 16%-0s kénsavat
¢ 10 cm3 keményitSoldatot

- natrium-tioszulfat oldattal csontfehér szinig titraljuk




- vakproéba: az ismertetett mdédon elvégezziik a vizsgalatot, bor helyett 2cm3 desztillalt vizet
adunk hozza. Akkor jék az oldatok, ha a titraldshoz 30,0+0,25 cm3 natrium-tioszulfat oldat

szlikséges

Eredmény kiszamitdsa

- specialis un. forditott blretta esetén leolvasas, illetve a higitds mértékével (altaldban 10)
beszorzas

- normal biretta
cukortartalom =30 - n (g/l)

n= a bor titralasahoz fogyott natrium-tioszulfat oldat (cm3)

Feladat: a must és bormintdk redukalé cukortartalmdnak meghatarozasa




4., Illésavtartalom mérése

1. MEGHATAROZAS

Az illésav-tartalom a borban szabad vagy kotott allapotban 1évs, az alifas sorba tartozd zsirsavak
Osszessége.

2. A MODSZER ELVE

A borbdl vizg6z-desztillacidval elkilonitett illé savakat natrium-hidroxid-oldattal megtitraljuk.

A szén-dioxidot titralas el6tt el kell tavolitani a borbdl.

A vizg6z-desztillacio soran atdesztillalt szabad és kotott kén-dioxid mennyiségét le kell vonni az illésav-
tartalombol.

A borhoz adott szorbinsavat is le kell vonni.

Megjegyzés:

Az egyes orszagokban a bor stabilizdlasara hasznalt szalicilsav egy része jelen lehet a parlatban. Ezt
meg kell hatarozni, és a savtartalombdl le kell vonni.

3. REAGENSEK

3.1. Kristalyos borkdsav (C4H606).

3.2. 0,1 M natrium-hidroxid-oldat (NaOH).

3.3. 1%-os fenolftaleinoldat 96% (V/V)-os semleges alkoholban.

3.4. 1:4 higitasu sosav (p20 = 1,18-1,19 g/ml)

3.5. 0,005 M jodoldat (12).

3.6. Kristalyos kalium-jodid (KIl).

3.7. 5 g/l keményit6oldat.

Adjunk 5 g keményit6t kb. 500 ml vizhez, folyamatos keverés mellett forraljuk fel, majd forraljuk kb. 10
percen keresztiil. Adjunk hozza 200 g natrium-kloridot. Ha kihdilt, toltsiik fel egy literre.

3.8. Telitett natrium-borat-oldat (Na2B407 - 10H20), 55 g/I 20 °C hémérsékleten.

4. ESZKOZOK

4.1. Vizg6z-desztillacios késziilék, amely az aldbbiakbdl all:
1. vizg6zgenerator; a g6z nem tartalmazhat szén-dioxidot;
2. gbzcsbvel ellatott lombik;

3. rektifikaléoszlop;

4. hiité6.

Ennek a berendezésnek az alabbi feltételeket kell teljesiteni:

(a) Ontsiink 20 ml kiforralt desztillalt vizet a lombikba.
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(b) Fogjunk fel 250 ml parlatot, és adjunk hozza 0,1 ml 0,1 M natrium-hidroxid oldatot
(c) két csepp fenolftaleinoldatot.
A rdzsaszin elszinez6désnek meg kell maradnia legaldbb 10 masodpercig (azaz a géznek szén-dioxid

mentesnek kell lennie ).

5.2. Vizg6z-desztillacio

20 ml bor

5.3. Titralas

Titraljuk a pdrlatot 0,1 M natrium-hidroxid-oldattal indikdtorként két csepp fenolftaleint hasznalva.

Legyen n ml a felhasznalt ndtrium-hidroxid-oldat térfogata.

6. AZ EREDMENYEK MEGADASA
6.1. Szamitas
A milliekvivalens/I-ben kifejezett illésav-tartalom egy tizedes pontossagig az alabbi 6sszefliggéssel

hatarozhaté meg:

a/1=0,3(n-0.1)




5., Extrakttartalom mérése

1. MEGHATAROZAS

Az Osszes extrakttartalom, vagy az 0sszes szdrazanyag-tartalom minden olyan anyagot magaban foglal,
amely meghatarozott fizikai kérilmények kozott nem parolog el. Ezeknek a fizikai kortilményeknek
olyanoknak kell lennilik, hogy a vizsgalat soran az extraktosszetevék a lehet6 legkisebb valtozason
menjenek at. A redukaldanyag-mentes extrakt az 6sszes extrakttartalom és az 6sszes cukortartalom
kiilonbsége. A redukalt (cukormentes) extrakt az 6sszes extrakt és az 1 g/I-t meghaladd 6sszes cukor,
az 1 g/I-t meghaladd kélium-szulfat, az esetleg jelen 1évé mannit és barmilyen, a borhoz hozzdadott
egyéb anyag kiilonbsége. A maradék extrakt a cukormentes extrakt, valamint a bork&savban kifejezett
kotott savtartalom kilonbsége.

Az extraktot g/I-ben fejezzik ki és 0,5 g-os pontossaggal kell megadni.

2. A MODSZER ELVE

Egyszer(i mddszer: meghatarozas slrlségmérdvel

Az Osszes extrakttartalmat kozvetett mdédon a must slrliségébdl, illetve bor esetében pedig az
alkoholmentes bor slriségébdl szamitjuk. A szarazanyag-tartalom annak a vizes oldatnak a g/l
cukorban kifejezett koncentraciéja, amelynek s(rlisége megegyezik a mustnak vagy az

alkoholmentesitett bornak a stirtiségével.
3. SZAMITASI MODSZER
Az ‘alkoholmentes bor’ dr 20/20 s(riiségét az alabbi 6sszefliiggéssel szamitjuk ki:

dr =dv-da+ 1,000

ahol:

dv = a bor s(ir(isége 20 °C h6mérsékleten (illésav-tartalommal korrigdlva)2

da = a bornak megfeleld alkoholtartalmu viz-alkohol elegy sir(isége 20 °C hémérsékleten

dr a bor pv és az ugyanolyan alkoholtartalmua viz--alkohol elegy pa 20 °C-on mért s(ir(iségébdl is
kiszamithato az alabbi képlettel:

dr=1,0018 (pv + pa) + 1,000

abban az esetben, ha a pv kisebb, mint 1,05 — az esetek tébbségében — az 1,0018 faktor helyett 1-et

hasznalhatunk.
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Az egyharmad térfogatdra beparolt bort desztilldlt vizzel eredeti térfogatara egészitjik ki, majd

megmérjik a slirliségét.

A mérés menete:

- megmeérjiik a bor h6mérsékletét és beallitjuk 200C-ra

- 100 ml bort kimériink bemérGlombikba és attoltjik beparldlombikba

- 1/3 térfogatig beparoljuk

- a maradékot még melegen mérSlombikba mossuk, kevés vizzel 3szor utana oblitjik

- a parldsi maradékot a bor eredeti hémérsékletére hdtjik, majd 100 ml-re egészitjik ki,

Osszerazzuk alaposan

- piknométerrel slirliségmérés

4. AZ EREDMENYEK MEGADASA
Az 6sszes extraktot g/l-ben az I. tablazatbdl keressik ki, a must, illetve az alkoholmentes bor d20/20

slrlségének megfelel6en. Az 6sszes extrakttartalmat egy tizedes pontossaggal adjuk meg.

I. TABLAZAT

Az Gsszes extrakttartalom kiszamitasahoz (g/1)

Relativ A relativ siimiség harmadik tizedese
stirliség két
tizedessel 0 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Extrakt g/l

1,00 0 26 5.1 7.9 10.3 129 154 18,0 20,6 232
1,01 258 284 31.0 336 36.2 388 413 439 46,5 491
1,02 51,7 54.3 56,9 59,5 62.1 64.7 67.3 69.9 72,5 75.1
1,03 17,7 80.3 829 85,5 838.1 90,7 933 959 98.5 101,1
1,04 103.7 | 1063 | 1090 | 1116 | 1142 116.8 119.4 122.0 1246 1272
1,05 129.8 1324 1350 | 1376 140.3 142.9 1455 148.1 1507 1533
1.06 1559 158.6 161.2 | 1638 166.4 165.0 171.6 1743 176.9 1795
1,07 1821 | 1848 | 1874 | 1900 | 1926 1952 197.8 200.5 203.1 2058
1,08 2084 | 2110 2136 | 2189 218.9 221.5 2241 226.8 2294 2320
1,09 2347 | 2373 | 2399 | 2452 | 2452 2478 250.4 253.1 2557 2584
1,10 261.0 | 2636 2663 | 2715 271.5 2742 276.8 279.5 282.1 2848
1,11 2874 | 2900 2927 | 2980 298.0 300.6 303.3 305.9 308.6 311.2
1,12 313.9 | 3165 | 319.2 | 3245 | 3245 327.1 329.8 3324 3351 337.8
1,13 3404 | 3430 3457 | 3510 351.0 3537 356.3 359.0 361.6 3643
1,14 366.9 | 3696 | 3723 | 3776 | 377.6 380.3 3829 385.6 3883 3909
1,15 3936 | 3962 3989 | 4043 404.3 406.9 409.6 4123 4150 417.6
1,16 4203 4230 4257 | 4310 431.0 4337 436.4 439.0 441.7 444 4
117 4471 | 4498 | 4524 | 4578 | 4578 | 4605 463.2 4659 468.6 4713
1,18 4739 | 4766 4793 | 4847 43847 4874 490.1 492 8 4955 4982
1.19 5002 | 5035 | 5062 | 5116 | 5116 5143 517.0 519.7 5224 5251
1,20 527.8 — - - - - - - - -

Interpolacios tablazat

A relativ Extrakt, g/l A relativ Extrakt, g/l A relativ Extrakt. g/l
sliriség stiriség siiriiség
negyedik negyedik negyedik
tizedese tizedese tizedese
1 0.3 4 1.0 7 1.8
2 0.5 5 13 8 21
3 0.8 6 1.6 9 23
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6., Szabad és kotott kénessavtartalom meghatarozasa titrimetrias
modszerrel

1. MEGHATAROZAS
A mustban és borban Iév6 kén-dioxid H,SOs és HSO3", formdjaban van jelen. Az e formak kozotti
egyensuly a pH és a h6mérséklet fliggvénye:

H,S03 <> H" + HsO5
A H,SO3; molekuldris kén-dioxidot reprezental.
Az Osszes kén-dioxid a borban |évé kén-dioxid valamennyi formdjanak 6sszege, melyek szabad vagy
kotott formaban fordulnak el a borban.
2. MODSZER ELVE
A kénessavtartalom meghatarozdsdnal a kénessav redukalé tulajdonsagat haszndljuk fel, s ennek
alapjan oxidimetrias Uton térténik a meghatarozas. A kénessav a jodot jodiddd redukalja. A kénessav
oxidalasahoz szikséges jddmennyiség pontosan mérhets, mert a foloslegben adott j6d keményitével
kék szint ad.
A kénessav részben szabad, részben kotott allapotban van a borban. Csak a szabad kénessav redukalja
a jodot, ezért az 6sszes kénessavtartalom meghatarozasa el6tt a kotott kénessavat luggal felszabaditjuk.
A kénessavtartalmat mg/| kén-dioxidban fejezzik ki.
3. ELJARAS

Haszndalt modszer: jodometrias titralas

Szabad kénessav meghatdrozdsdnak médja:
Az eljaras:
- 200 cm3-es Erlenmeyer-lombikba 50 cm3 bort pipettazunk
- 1-2 kristaly kalium-jodidot adunk hozza
- Hozzdadunk 5 cm? keményité-oldatot
- 10 cm® 16-17%-0s H,SO0s-t
- 1/768 mol/l-es (1/64n) KH(103).-oldattal addig titraljuk, mig a minta kék
szinlivé valik és legalabb fél percen at megtartja a szinét. A fogyott
KH(10s)2-oldat cm3-eit szorozzuk tizzel és igy kapjuk meg a szabad

kénessav-tartalmat.

Osszes kénessav meghatdrozdsdnak médja:
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Az eljaras:

Légmentesen zarhaté 200 cm3-es lombikba 25 cm® 1 mol/l-es NaOH-ot
mériink

Belepipettazunk 50 cm? bort gy, hogy a pipetta hegye a lugba érjen.
(Erre azért van sziikség, hogy a kénessavat a lug teljes mennyiségben
alakitsa at natrium-szulfitta, a kénessav ne illanjon el).

A lombikot ezutan légmentesen lezarjuk és kb. 20 percig allni hagyjuk.
Allas kézben a lombikot tébbszor felrazzuk.

Ezutan (a sorrendet szigorian megtartva) 1-2 csepp vagy egy Kkis
kristalyka kalium-jodidot

2-3 cm3 keményit6oldatot

15 cm3 16-17 %-os kénsavat adunk az elegyhez

1/768 mol/l-es KH(10s):-oldattal megtitraljuk. A titralas végpontjat a
legalabb fél percig el nem halvanyulé jédkeményité kék szine jelzi. A
fogyott KH(10s).-oldat cm3-eit szorozzuk tizzel és igy kapjuk meg az 6sszes

kénessav-tartalmat.
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7., Wine-scan mUszerrel valé mérési lehet8ségek

Mérési elv: FTIR (Fourier-transzformacids infravoros spektroszkdpia)
Sebesség : 30 masodperc/minta
Kalibracio:

A késziilék egyediilalld értéke a tobb, mint 105 ezer referenciamintaval kifejlesztett gyari kalibracid,

igy helyi kalibracids munkdra nincs szlikség.

24 paraméter mustban:

- glicerin; redukalé cukor; gliikdz + fruktéz; gliikdz; fruktdz; 6sszes titralhatd sav; illésav; almasav; tejsav;
borkdsav; citromsav; glikonsav; szorbinsav; borostyankésav; extrakt; strlség(fajsuly); pH; alfa-amino

nitrogén; ammaonia; antocianinok; kalium; folic C index (6sszes polifenol), szinintenzitas

9 paraméter erjed6é mustban:

- CO2; fajsuly; etanol; gliikdz + fruktdz; almasav; redukald cukor; pH; 6sszes titralhato sav; illdsav

23 paraméter készborban:

-etanol; metanol; CO2; glicerin; redukalé cukor; glikdz + fruktdz; gliikdz; fruktdz; 6sszes titralhaté sav;
illésav; almasav; tejsav; bork&sav; citromsav; glikonsav; szorbinsav; extrakt; s(r(iség(fajsuly); pH; folic

Cindex (6sszes polifenol)

A készulék fizikai elven mér, a molekuldris kdtések elektromagneses abszorpcidja alapjan. Minden
kémiai kotéstipus csak egy bizonyos, a kotésre jellemz6 frekvencidn vibrdl és a vibracié kdvetkeztében
az adott hullamhosszu fényt elnyeli, igy egyenes ardnyossag all fenn az elnyelt fény mennyisége és a
mintdban |év6 adott tipusu kémiai kotések szama kozott. Az FTIR technika 1ényege, hogy a fényt egy
interferométer segitségével egymast kovetGen 3000 hulldmhosszon atbocsatja a mintan és mind a
3000 alkalommal egy szenzor segitségével megmeéri, hogy az adott hulldmhosszon milyen mértékben
nyelte el a minta a fényt. Ezt kovet6en a gép pontosan meg tudja allapitani, hogy a kilonféle kémiai

kotésekbdl mennyi taldlhaté a mintaban.

1. dbra: Wine-Scan m(iszer
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8., Turbidiméterrel torténd vizsgalatok

1. Figyelmeztetés

A mérések nagymértékben fliggenek a haszndlt berendezés tipusatdl. Ezért az adott miszernek egy
masikkal torténd Osszehasonlité mérése nem lehetséges, kivéve, ha ugyanazt a mérési elvet
alkalmazzak. Az elsédleges ismert hibak forrdsai, amelyek a turbidiméterrel valé mérésekhez

kapcsolédnak:

- aszort fény hatdsa,

a termék szinének hatasa,

elektronikus eltolédas az eloregedé elektronikus alkatrészek miatt,

a fényforrds tipusa, a fotédetektor, mérdcella tipusa.

2. cél

Egy olyan optikai mddszer leirdsa, amely lehetévé teszi a borok zavarossaganak meghatarozasat.

3. Alkalmazhatdsag

Mivel nincs lehetGség arra, hogy masik mérési elv m(iszerrel 6sszehasonlité méréseket végezziink, igy

nagyon évatosan kell eljarni a méréssel kapcsolatban.

4. Altalanos elvek

A mérés elve turbidimetria, a merdleges iranyban (90°-ban) eltéritett fénymennyiség meghatarozasa.

Az NTU érték dimenzié nélklli mutatdként jelzi a borok tisztasaganak mértékeét.

A zavarossag egy optikai hatds. A diffizids index a folyadékok belsé tulajdonsaga, amely lehetévé teszi
az optikai megjelenésiiket. Ezt az optikai hatdst a folyadékdiszperzids kozegben szétszort rendkiviil
finom részecskék okozzak.

A mérési elv szort fényes mérésnek felel meg. Ekkor a mintavizzel a mérGkivettaba besugarzott
fénysugar a zavarosité anyagrészecskéken szétszérddik, és a szoért fény a besugarzott fényre

merélegesen (90°) mérhetd (nefelometrids mérés).

5. Definicidk
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5.1. Zavarossdg

A nem oldott komponensek jelenléte, amely a folyadékok atlathatésagat csdkkentik.

5.2. Mértékegység

NTU - NEPHELOMETRIC TURBIDITY UNIT, a 90°-ban eltéritett fénymennyiség meghatdrozasa.

6.0ptikai mérési elv

L1 = Beesé fénysugar

L2 = Sugar a mintdn valé athaladas utdn
P = Minta

St = szért fény

G/G1 = A méréshez hasznalt szért fénysugér sugarainak korlatozasa

A 90°-ban beesd fénysugarakat kell megvizsgalni.

Mériberendezés

Mérési

tartomany:

0,00-9,99 NTU; 10,0-99,9 NTU
100-1200 NTU

Felbontas:

0,01 NTU (0,00-9,99 NTU)

0,1 NTU (10,0-99,9 NTU)

1 NTU (100-12000 NTU)

Aramellatas: 4 db 1,5 voltos AA elem
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vagy halézati adapter
Fényforras: Volframszalas izzé
Fényérzékeld: Fotocella

Szort fény: <0,05 NTU
Pontossag: +2% +0,05 NTU

Tukros tisztasagu bor

Zavaros hor

Fehérbor <1,1

>4.4

Rosé <14

>5,8

Vorosbor <2,0

17
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9. Erzékszervi minésités és analitikai eredmények dsszefiiggései (Panel-
check program hasznalata): szaraz fehér, édes fehér, rozé, vordsbor

e ; = Spontaneous
Original: Spider Plot = Extreme
Coébur : 3 i = Extreme+FB
6| , Freddo
= Freddo+FB
= Wild&Pure
= Wild&Pure+FB
al
Aroma intensity Harmony
2t
ol
-2
roma purity Roundness
4l
= Spices
6 -4 2 0 2 4 6
—— Taster1
Profile plot: Aroma intensity —— Taster 2
6 r r —— Taster 3
Taster 4
—— Taster 5
— Mean
sk
a4
§
| / |
2}
Prod. sign.
(2-way ANOVA):
- ns
3 p<0.05
Freddo+FBExtreme+FBpontaneous Extreme Freddo  Wild&PuraVild&Pure+FB = p<0.01
= p<0.001
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10., Tokaji borkulonlegességek bor profilanalizises biralata

Asza

VEZETO JEGYEK

& N

karamell kajszi teafu nektar méz

ANALITIKAI JELLEG

aromagazdasag sav alkohol édesség test gyumoélcs terméhely

AROMAKORONG

)
“$210wnAp ssI¥d

FURMINTeo
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szin (1-
L, ( ; alkoholossag | savassag (1-
_ kifogasolhato; 5-
Mintak oy (1-alacsony; 51 alacsony; 5-
tokéletes, ) , . .
. intenziv) intenziv)
szerethetd)

fliszeresség (1-
kicsit; 5-
nagyon)

gyliimolcsosség (1-
kevésbé; 5-nagyon)

érlelt jegyek
(csokoladé,
kavé, karamell)
(1-kevésbé; 5-
nagyon)

AszU aromaprofil

e ASZU 2016 = Asz(] 1993

szin (1-kifogasolhato;

érlelt jegyek
(csokoladé, kavé,

gyumolcsosség (1-
kevésbé; 5-nagyon)

5-tokéletes,...

4

flszeresség (1-kicsit;
5-nagyon)
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alkoholossag (1-
alacsony; 5-intenziv)

savassag (1-alacsony;
5-intenziv)




Ismeretellen6rzé kérdéssor
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Melyek a mustban talalhaté legfontosabb szerves savak?

Milyen szerves savak taldlhatéak a borban?

Melyek a legfontosabb sz616héjat alkotd vegyliletek?

Soroljon fel a mustban lévé legfontosabb dsvanyi anyagok kozil harmat!
Mit jelent az asszimilalhatd nitrogén kifejezés?

Mekkora értéktartomanyban mérhet6 a mustok sirlisége altaldban?
Melyek a mustok jellemzé szénhidrat vegyletei?

Melyek a borok jellemz6 szénhidrat vegyiiletei?

Milyen hexézok taldlhatéak a mustban és a borban?

. Milyen pentdzok vannak a mustban?

. Milyen diszacharid fordul el6 a mustban?

. Sorolja fel a redukalé szénhidratokat!

. Mit jelent az invertdlas kifejezés?

. Melyik a mustban taldlhato legallanddbb és leger6sebb szerves sav?
. Sorolja fel az els6dleges vagy primer aromakat!

. Sorolja fel a prefermentativ aromakat!

. Melyek a must legfontosabb nitrogéntartalmu vegydletei?
. Soroljon fel hdrom mustban talalhaté enzimet!

. Melyek a sz616 szinanyagai?

. Melyik vegyiiletek a sz616 z6ld, sarga, narancs, voros szinezékei?
. Mi a rezvertarol?

. Mi az alkoholos erjedés?

. Milyen vegyiletek a procianidinek?

. Mi az extrakttartalom?

. MiapH?

. Mit jelent a redukald cukor fogalom?

. Miazillésav?

. Sorolja fel az alkoholos erjedés fazisait!

. Mit jelent az alkoholoknal a tobbértékdliség?

. Mit jelent az alkoholoknal a rend{ség?

. Soroljon fel harom magasabb rend( alkoholt!

. Hogyan lehet a borok alkotérészeit csoportositani?

. Sorolja fel a borok jellemz6 nitrogéntartalmu vegyileteit!
. Jellemezze a glicerin vegylilet szerepét a borokban!

. Sorolja fel a masodlagos anyagcseretermékeket az alkoholos erjedés soran!
. Jellemezze a borostyank&savat!

. Jellemezze a ketosavakat!

. Mi a pinkesedés?

. Melyek a borok legfontosabb aromavegyiiletei?

. Az erjedés mechanizmusat milyen koenzimek katalizaljak?
. A glikolizis soran mennyi ATP molekula képz&dik?

. Melyek az alkoholos erjedés f6 fazisai?

. Mi a Robinson észter?

. Mi a Neuberg észter?

. Mi a Harden-Young észter?
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46.
47.
48.
49.
50.
51.
52.
53.
54.
55.
56.
57.
58.
59.
60.
61.
62.
63.
64.
65.
66.
67.
68.
69.
70.
71.
72.
73.
74.
75.
76.
77.
78.
79.
80.
81.
82.
83.
84.
85.
86.
87.
88.
89.
90.
91.
92.
93.

A citromsav ciklus melyik anyagcserefolyamat része?

Soroljon fel harom olyan enzimet, amely a citromsavciklusban mikodik!
Sorolja fel a legfontosabb anyagcserefolyamatokat, amelyek a citromsavciklusban egyestilnek!
Melyek a bor fenolos dsszetevéi?

Milyen vegyiletek a biogén aminok?

Hogyan lehet csoportositani a bor aromaanyagait?

Milyen vegyiletek a ketonok?

Milyen vegyiletek a terpének?

Milyen vegyiletek a merkaptanok?

Mi a templomablak jelenség?

Milyen vegyiletek a tanninok?

Hogyan lehet a borban taldlhaté polifenol vegytileteket csoportositani?
Milyen vegytiletek a leukoantocianinok?

Milyen vegyiletek a katechinek?

Mi a barnatorés?

Hogyan lehet megakadalyozni a barnatorést?

Mi a kopolimerizaci6?

Mi az 6nfelaldozo boraszati tanninok szerepe?

Mi a homofermentativ tejsavas erjedés?

Mi a heterofermentativ tejsavas erjedés?

Mi a mannitos erjedés?

Mi a malolaktikus erjedés?

Mire bomlik az almasav a MLF sordn?

Milyen mikroorganizmusok végzik a MLF-t?

Az MLF-nek milyen hatdsa van a borok mikrobioldgiai stabilitasara?
Milyen feltételei vannak az asziusodasnak?

Milyen kémiai valtozdsokat okoz a Botrytis cinerea?

Jellemezze a nem-flavonoid fenolokat!

Jellemezze a flavonoid fenol vegyiileteket!

Mi a francia paradoxon?

Sorolja fel a borokban leggyakoribb fenolsavakat!

Hogyan lehet csoportositani a tannin vegyuleteket?

Melyek a boraszati tanninok bordszati hatasai?

Melyek az érlelési aromak?

Soroljon fel harom terpénvegyiiletet!

Melyik a borban legnagyobb mennyiségben megtaldlhaté aldehid?
Milyen vegyilet a damascenon?

Milyen vegyiletek az észterek?

Milyen vegyiletek a laktonok és nevezzen meg egy-egy példat!
Sorolja fel a bor jellemzé alkoholjait!

Sorolja fel a bor jellemz6 nitrogéntartalmu vegyileteit!

Sorolja fel a bor jellemz6 szerves sav 0sszetételét!

Milyen sav a citromsav?

Mi a cukormentes extrakt?

Mi a hamutartalom?

Mi az ecetesedés?

Mi az ecetes erjedés?

Melyek az erjeszthet6 cukrok?
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94. Mi a fehérjés zavarosodas?

95. Mi a hamualkalitas?

96. Mi az aerométer?

97. Mire j6 az afrométer?

98. Mibdl tevédik 6ssze a kénessavtartalom?
99. Mi az adsztringencia?

100. Mit takar az aldehides illat kifejezés?
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